
 Філія «Дніпроагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці на  

виготовлення морозива «0%+0%» зі стевією у відерцях масою 250 г на механічному дозаторі ICE GROUP) 

продуктивністю до 600 шт./год, 

які будуть внесені до науково-практичного видання  

«Методичні положення та норми норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 
 

Найменування 

операції 

Тип та ма-

рка устатку-

вання 

Зміст робіт 
Професія, 

розряд 

Чи-

сель 

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.

-год 

виробі-

тку за 

зміну 

Виготовлення 

морозива 

«0%+0%» зі 

стевією у ві-

дерцях масою 

250 г 

Механічний 

дозатор ICE 

GROUP 

(Польща) 

продуктив-

ністю до 600 

шт./год 

Підготувати устаткування до роботи, 

промити вручну, ополоснути і продезін-

фікувати дозатор згідно вимог техноло-

гії, підвезти пластикові відерця та 

ящики, установити дату на маркуваль-

ному пристрої, під’єднати трубопроводи 

подавання суміші на дозатор, установити 

робочий режим, фасувати морозиво у ві-

дерця, контролювати масу відерець та 

якість маркування, спостерігати за пода-

ванням морозива в гартувальну камеру 

за допомогою транспортера, виванта-

жити відерця з морозивом із гартуваль-

ної камери вручну, укласти у ящики, оба-

ндеролити, по закінченню роботи від’єд-

нати трубопроводи, промити і продезін-

фікувати дозатор згідно вимог техноло-

гії, прибрати робоче місце 

Виробник 

морозива, 

4-й розр. 

Гартівник 

морозива, 

3-й розр. 

1 

 

 

1 

т 25,0 0,64 

  



  

  



Філія «Дніпроагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці на  

виготовлення батончиків «Шоколадний фондант» 

23 %-ї жирності у картонних коробочках масою 120 г на лінії РІКОН продуктивністю 8000 шт./год, 

які будуть внесені до науково-практичного видання  

«Методичні положення та норми норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 
 

Найменування 

операції 

Тип та ма-

рка устат-

кування 

Зміст робіт 
Професія, 

розряд 

Чи-

сель 

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.

-год 

виробі-

тку за 

зміну 

Виготовлення 

батончиків 

«Шоколадний 

фондант» 

23 %-ї жирності 

у картонних ко-

робочках ма-

сою 120 г 

Лінія РІ-

КОН про-

дуктивні-

стю 8000 

шт./год 

Підготувати лінію до роботи, заправити 

бункери лінії картонними коробочками, 

компонентами згідно рецептури, устано-

вити дату реалізації, перевірити дозува-

льний та маркувальний пристрої, підго-

тувати ящики, піднести до лінії, спосте-

рігати за процесом формування батончи-

ків, контролювати вагу та якість марку-

вання, вибраковувати нестандартну про-

дукцію, укласти готові коробочки у 

ящики, обандеролити, наклеїти етике-

тки, промити і продезінфікувати лінію 

згідно з вимогами технології, прибрати 

робоче місце 

Оператор 

лінії у ви-

робниц-

тві харчо-

вої про-

дукції,  

4-й розр. 

3 т 4,7 5,1 

     



 
 

 
  



Філія «Дніпроагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці на  

виготовлення сирків глазурованих зі шматочками вишні 23%-ї жирності масою 45 г, пакування в кар-

тонні коробочки на лінії РАКМА продуктивністю 4500-6000 шт./год, 

які будуть внесені до науково-практичного видання  

«Методичні положення та норми норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 

Найменування 

операції 

Тип та марка 

устаткування 
Зміст робіт 

Професія, 

розряд 

Чи-

сель 

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.-

год 

виро-

бітку 

за 

зміну 

Виготовлення 

сирків глазу-

рованих зі 

шматочками 

вишні 23 %-ї 

жирності ма-

сою 45 г, па-

кування в кар-

тонні коробо-

чки 

Лінії РАКМА 

продуктивні-

стю 4500-6000 

шт./год 

Підготувати лінію до роботи, запра-

вити картонними коробочками, сирко-

вою масою зі шматочками вишні, гла-

зур’ю, установити дату реалізації, пе-

ревірити дозувальний та маркуваль-

ний пристрої, підготувати ящики, під-

нести до лінії, спостерігати за проце-

сом формування, глазурування, охоло-

дження, упакування сирків у картонні 

коробочки, періодично зважувати си-

рки на вагах, вибраковувати нестанда-

ртну продукцію, укласти готові сирки 

у ящики, обандеролити, помити і про-

дезінфікувати лінію згідно з вимогами 

технології, прибрати робоче місце 

Оператор 

лінії у ви-

робництві 

харчової 

продукції. 

4-й розр. 

3 т 20,7 1,16 

 

  



 

 

 

 

 

 

  



Філія «Дніпроагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці на  

Виготовлення морозива пломбіру «Ескімо Велетень» у хрусткій глазурі масою 100 г на карусельному  

ескімогенераторі RIA-10 продуктивністю до 8000 шт./год, 

які будуть внесені до науково-практичного видання 

«Методичні положення та норми норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 

Найменування 

операції 

Тип та ма-

рка устатку-

вання 

Зміст робіт 
Професія, 

розряд 

Чи-

сель 

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.-

год 

виробі-

тку за 

зміну 

Виготовлення 

морозива пло-

мбіру «Ескімо 

Велетень» у 

хрусткій гла-

зурі масою  

100 г 

Карусель-

ний ескі-

могенера-

тор RIA-10 

продуктив-

ністю до 

8000 

шт./год 

 

Підготувати устаткування до роботи, про-

мити і продезінфікувати ескімогенератор 

згідно вимог технології, підвезти до лінії 

палички, фольгу, глазур, заправити палич-

котримач, установити дату на маркуваль-

ному пристрої, завантажити бункер гла-

зур’ю, установити робочий режим ескімо-

генератора і температурний режим охоло-

джувального агрегату, спостерігати за про-

цесом фасування морозива, контролюючи 

вагу порцій та якість загортання і марку-

вання, контролювати температурний ре-

жим процесу гартування морозива, готове 

морозиво укласти в ящики, обандеролити, 

по закінченню роботи від’єднати трубопро-

води, промити і продезінфікувати ескімо-

генератор згідно вимог технології, приб-

рати робоче місце 

Виробник 

морозива, 

4-й розр. 

Уклада-

льник-па-

куваль-

ник, 

2-й розр. 

3 

 

 

1 

т 7,8 4,1 

 



 

          

 

 

 
  



Філія «Кропивницькийагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці на 

 виробництво фігурних сирів на чеддеризаторі «Donido» продуктивністю 1000 кг/год,  

які будуть внесені до науково-практичного видання 

«Методичні положення та норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 
 

Найменування 

операції 

Тип та марка 

устаткування 
Зміст робіт 

Професія, 

розряд 

Чисе-

ль-

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.-

год. 

виробі-

тку за 

зміну 

Виробництво 

фігурних сирів 

на чеддеризаторі 

Donido продук-

тивністю 1000 

кг/год 

Чеддериза-

торі Donido 

продук-

тивністю 

1000 кг/год 

Підготовка автомата до роботи, ви-

ведення на температурний режим і 

спостереження за чеддеризацією 

при температурі до 64°С, після зу-

пинки промивка дезінфікування 

автомата згідно з вимогами техно-

логії, прибирання робочого місця 

Сировар, 

4-й розр.  

1 

 

 

 

 

т 1,14 7,03 

 

 

  



Філія «Кропивницькийагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці 

на гомогенізацію молока на гомогенізаторі ТЕК 3ГП продуктивністю 15000 л/год , 

 які будуть внесені до науково-практичного видання  

«Методичні положення та норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 

Найменування 

операції 

Тип та 

марка 

устатку-

вання 

Зміст робіт 
Професія, 

розряд 

Чисе-

ль-

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.-

год. 

виробі-

тку за 

зміну 

Гомогенізація 

молока  

Гомогені-

затор 

ТЕК 3ГП 

продук-

тивністю 

15000 

л/год 

Підготовка устаткування до роботи, по-

давання молока на гомогенізацію, спо-

стереження за процесом гомогенізації, 

регулювання параметрів процесу, напра-

влення обробленого молока за виробни-

чим призначенням. Промивка гомогені-

затора, прибирання робочого місця 

Апаратник 

пастериза-

ції та охо-

лодження 

молока, 

4-й розр.  

1 

 

 

 

 

т 0,07 108,0 

 

 

  

https://tekmash.ua/images/_catalog/03/86_1.jpg


Філія «Кропивницькийагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці на 

очищення молока на самоочищувальній відцентрованій бактофузі продуктивністю 10000 л/год,  

які будуть внесені до науково-практичного видання 

«Методичні положення та норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 

Наймену-

вання  

операції 

Тип та марка 

устаткування 
Зміст робіт 

Професія, 

розряд 

Чисе-

ль-

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.

-год. 

виро-

бітку 

за 

зміну 

Очищення 

молока  

Самоочи-

щувальна від-

центрована 

бактофуга про-

дуктивністю 

10000 л/год 

Підготовка устаткування до роботи, пе-

ревірка чистоти і справності самоочи-

щувальної відцентрованої бактофуги, 

наповнення молоком, установлення  ро-

бочого режиму, спостереження за про-

цесом очищення молока. Промивання 

самоочищувальної відцентрованої бак-

тофуги, прибрання робочого місця 

Сепара-

торник 

молока та 

молочної 

сиро-

вини,  

4-й розр.  

1 

 

 

 

 

т 0,12 67,83 

 

 

  



Філія «Кропивницькийагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці на  

визначення наявності речовин, що продовжують термін зберігання молока (питна сода),  

які будуть внесені до науково-практичного видання 

 «Методичні положення та  норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 
 

Найменування 

операції 

Спосіб 

вико-

нання 

Зміст робіт 
Професія, 

розряд 

Чисе-

льність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.-

хв. 

опера-

тивного 

часу  

Аналіз молока на 

визначення наяв-

ності речовин, 

що продовжують 

термін збері-

гання молока 

(питна сода) 

вручну Налити 1/3 пробірки випробуваного 

молока. Додати 0,2 % розчину розо-

лової кислоти, 96 % алкоголю і збов-

тати. Візуально визначити наявність 

або відсутність речовин що продов-

жують термін зберігання молока. За-

писати результат в журнал 

Лаборант 

хіміко-бак-

теріологіч-

ного ана-

лізу, 

4-й розр. 

1 

 

 

 

 

1 ана-

ліз 

3,1 2,2 

 
  



Філія «Харківагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці 

на гомогенізацію молока у гомогенізаторі Tessa продуктивністю 500 л/год, 

 які будуть внесені до науково-практичного видання  

«Методичні положення та норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 
 

Найменування 

операції 

Тип та 

марка 

устатку-

вання 

Зміст робіт 
Професія, 

розряд 

Чисе-

ль-

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.-

год. 

виробі-

тку за 

зміну 

Гомогенізація 

молока  

Гомогені-

затор 

Tessa 

продук-

тивністю 

500 л/год 

Підготовка устаткування до роботи, по-

давання молока на гомогенізацію, спо-

стереження за процесом гомогенізації, 

регулювання параметрів процесу, напра-

влення обробленого молока за виробни-

чим призначенням. Промивка гомогені-

затора, прибирання робочого місця 

Апаратник 

пастериза-

ції та охо-

лодження 

молока, 

4-й розр.  

1 

 

 

 

 

т 0,24 3,48 

 

 
  



Філія «Харківагропромпродуктивність» 

Розроблені тимчасові норми праці 

на очищення молока на сепараторі Haus продуктивністю 5000 л/год, 

 які будуть внесені до науково-практичного видання  

«Методичні положення та норми витрат праці на виробництво молочних продуктів» 

 

Найменування 

операції 

Тип та марка 

устаткування 
Зміст робіт 

Професія, 

розряд 

Чисе-

ль-

ність, 

осіб 

Оди-

ниця 

ви-

міру 

Норма 

часу, 

люд.-

год. 

виробі-

тку за 

зміну 

Сепарування 

молока  

Сепаратор 

Haus  

продуктивні-

стю 5000 

л/год 

Підготовка сепаратора до роботи, 

перевірка чистоти і справності сепа-

ратора, наповнення молоком, уста-

новка робочого режиму, спостере-

ження за процесом сепарування мо-

лока. Промивка сепаратора, приби-

рання робочого місця 

Сепара-

торник 

молока та 

молочної 

сировини,  

4-й розр.  

1 

 

 

 

 

т 0,26 30,69 

 

 


